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Quark-Sahne-Torte

Tortenboden:

75gr.Zucker u.2 Eier sehr schaumig schlagen (5 min)
75gr.Mehl u. eine Messerspitze Backpulver unterheben,
in ¢ine Backform (26cm) filllen und bei 1757 ¢1.25 min
bet O + Unterhitze backen

oder einen Fertigboden kaufen !

Friichte - zum Beispiel 1 Glas Kirschen gut abtropfen
lassen ,Saft auffangen

| P. Zitronen Wackelpudding mit ca.200 ml Wasser wie
auf der Packung zubereiten

S00¢gr. Magerquark mit

5 Essliftel Zucker ( nach Geschmack ) und der
lauwarmen Wackelpuddingmischung verrithren,

| Becher Sahne mit 1P, Vanillezucker steif schlagen
und mit den Kirschen unter die Quarkmasse heben.

Den Tortenboden aus der Form ldsen und Kurz
auskiihlen lassen , den Rand wieder umlegen und die
Quarkmasse auf den Boden flillen .Im Kiihlschrank fest
werden lassen, am besten tiber Nacht,

250ml. Kirschsaft mit Zucker (1P.Zimt) und Tortenguss
andicken. Auf der Torte verteilen.

Tortenrand mit cinem Messer 16sen - und fertig

¢infach fruchtig u. lecker




